)

PIZZERIA

«Il nostro impasto per pizza classica é a lunga lievitazione (minimo 48ore),

steso rigorosamente a mano e cotto al forno a legna»

Pizze Tonde
(grammi impasto per singola pizza kg 0,200)

FOCACCIA € 3,00
MARGHERITA € 6,00
ALTRI GUSTI € 8,00
(CON AGGIUNTA DI TARTUFO, BUFALA, PORCINI, MAZZANCOLLE,
O CONDIMENTI STAGIONALI) € 10,00

Pizza al Metro

(grammi impasto per singolo metro di pizza kg 0,600/700
FOCACCIA €8,00
MARGHERITA € 15,00
ALTRI GUSTI € 25,00/30,00
Calzoni
STANDARD € 8,00
AL METRO € 27,00/30,00
Focacce Ripiene

STANDARD € 10,00
MAXI € 20,00

Farine Speciali

Scegliete la vostra base pizza:
SOIA -KAMUT- FARRO - 7CEREALI
FARINE INTEGRALI, BIOLOGICHE SENZA LIEVITO LAVORATE A MANO
SOLO ACQUA E FARINA € 3,00 (in aggiunta al prezzo standard)



CLASSICHE

MARGHERITA
(POMODORO, FIOR DI LATTE, AROMI SU RICHIESTA)
BIANCANEVE
(PACHINO, BUFALA, BASILICO)
MARGHERITA REALE
(POMODORO, FIOR DI LATTE A CRUDO, BASILICO,
ORIGANO)
BOSCAIOLA
(FUNGHI CHAMPIGNON, SALSICCIA, FIOR DI LATTE)
QUATTRO RE
(GORGONZOLA, FONTINA, PROVOLA AFFUMICATA,
PARMIGIANO, FIOR DI LATTE)
NAPOLI
(POMODORO, ALICI, FIOR DI LATTE, SPEZIE A
RICHIESTA)
ORTOLANA
(RADICCHIO, MELANZANE, ZUCCHINE, FUNGHI
CHAMPIGNON, POMODORI PACHINO, FIOR DI LATTE)
CAPRICCIOSA
(POMODORO, FUNGHI CHAMPIGNON, UOVO,

PROSCIUTTO COTTO, CARCIOFINI, OLIVE NERE, FIOR DI

LATTE)
QUATTRO STAGIONI
(POMODORO, PROSCIUTTO CRUDO, FUNGHI

CHAMPIGNON, CARCIOFINI, OLIVE NERE, CAPPERI, FIOR

DI LATTE)
AMERICANA
(POMODORO, WRUSTEL, PATATINE FRITTE, KETCHUP,
MAIONESE, FIOR DI LATTE)
TAGLIALEGNA
(FUNGHI CHAMPIGNON, PROSCIUTTO CRUDO, FIOR DI
LATTE)
MARINARA
(POMODORO, AGLIO, ORIGANO, SALE, PEPE)



NORCINE

PICANTO
(FORMAGGI MISTI DI MUCCA, GORGONZOLA, SALAME PICCANTE,
FIOR DI LATTE)
AMATRICIANA
(POMODORO, PANCETTA, PECORINO ROMANO)
BIC MASTER
(MORTADELLA, FUNGHI CHAMPIGNON, PROVOLA, TARTUFO,
FIOR DI LATTE)
FATTORE
(PROSCIUTTO COTTO, PATATE, PARMIGIANO, FIOR DI LATTE)
DRAGON
(PATATE, CIPOLLA, GORGONZOLA, PANCETTA, FIOR DI LATTE)
GENOVESE
(STRACCHINO, SPECK, RADICCHIO, FIOR DI LATTE)
A-STRANGE
(MORTADELLA, PISTACCHI, GORGONZOLA)
DIAVOLA PLUS
(POMODORO, SALAME PICCANTE, CIPOLLA, OLIVE NERE, FIOR DI
LATTE)
CARBONOTTA
(UOVO, PEPE, PARMIGIANO, PANCETTA, PECORINO, RICOTTA,
FIOR DI LATTE)
NOE’
(BRESAOLA, RUCOLA, GRANA, FIOR DI LATTE)
SVUE
(ZUCCHINE, PROSCIUTTO COTTO, STRACCHINO, FIOR DI LATTE)
Fume’
(SPECK, PROVOLA AFFUMICATA, FIOR DI LATTE)
JOoJo
(PROSCIUTTO CRUDO IN COTTURA, CIPOLLA, OLIVE NERE, FIOR
DI LATTE)



VEGGIE

FRESH
(STRACCHINO, RUCOLA, PACHINO, FIOR DI LATTE)
ROAD ISLAND
(RUCOLA, MELA, PINOLI, GLASSA BALSAMICA, PARMIGIANO, FIOR DI LATTE)
GRANDINE
(POMODORO, RUCOLA, PACHINO, OLIVE NERE, FIOR DILATT A CRUDO, ACETO
BALSAMICO)
RAFFINE’
(GORGONZOLA DOLCE, PERE, FIOR DI LATTE, NOCI SU RICHIESTA)
RICCIA
(RADICCHIO, GORGONZOLA, NOCI, FIOR DILATTE)
TARTUFORCINA
(FUNGHI PORCINI, TARTUFO, FIOR DI LATTE)
CONTADINA
(PATATE, FUNGHI PORCINI E CHAMPIGNON, ZUCCHINE, PREZZEMOLO, FIOR DI
LATTE)
> MARINE
4
FRIVOLA
(PATATE, SALMONIE, FIOR DI LATTE)
FIORI DI MARE
(MAZZANCOLLE TROPICALI RUCOLA, SALSA ROSA, PACHINO, POMODORO,FIOR DI
LATTE)
Hol
(MAZZANCOLLE TROPICALI, ZUCCHINE, RICOTTA, PEPE, FIOR DI LATTE)
MARL E MONTI
(SALMONE, FIOR DI LATTE, TARTUFO)
BORA BORA
(SALMONE, PEPE ROSA, RICOTTA, RUCOLA, FIOR DILATTE)
MOKI-MOKI
(STRACCHINO, TONNO, PACHINO, ORIGANO, PREZZEMOLO, FIOR DI LATTE)
PUTTANESCA

(TONNO, OLVICE NERE, POMODORO, ORIGANO, PREZZEMOLO)



CALZONI

CROSTINO
(PROSCIUTTO COTTO E FIOR DI LATTE)
FumeLLo
(SPECK E PROVOLA, AFFUMICATA, FIOR DILATTE)
ERBAZZ0NE
(CICORIA, SALSICCIA, FIOR DI LATTE, CROSTA DI PARMIGIANO)

FOCACCE RIPIENE

GRACE
(PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA, STRACCHINO, PACHINO, FIOR DI LATTE)
CLASSIC
(BRESAOLA, RUCOLA, GRANA, BUFALA)
TRISTAN
(CICORIA, PANCETTA, PECORINO, FIOR DILATTE)

PIZZA DOLCE

COCCONELLA
(COCCO, NUTELLA, GRANELLA DI NOCCIOLE))
PEROTTA
(PEREZ CREMA DI RICOTTA, CANNELLA, SCAGLIE DI CIOCCOLATO)
ROVERINA
(FRUTTI DI BOSCO, PANNA, CIOCCOLATO BIANCO)




