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DALLA CUCINA §/

ANTIPASTI y L
Degustazione di Salumi, Affettati e Formaggi € 15,00
Il Crostino (vari gusti) € 6,00
Il nostro Suppli € 2,50
Mix Verdure Fresche Pastellate € 7,00

CONTORNI
Cicoria ripassata o all'agro* € 4,00
Verdure Grigliate (espresse!) € 7,00
Patatine Classiche* € 4,00
Patatine Black Pepper* € 5,00
Patate e Cipolle al Cartoccio € 7,00

(espresse!)

SLOW FAST FOOD

Hamburger Gourmet (230gr carne Maremmana¥) € 13,00 /
Il Nostro Hawk - Dog € 10,00
Chicken & Chips*

Insalatone Variegato

(a piacere secondo la stagione)
v e
L)




OVINO E SUINO

ARROSTICINI* (N.10)
BRACIOLA DI MAIALE (circa 250gr)
SALSICCE (N.3)

BOVINO

TAGLIATA
e Rucola, Pachino, Grana e Glassa Balsamica
e Al Lardo

¢ Al Rosmarino

FILETTO
e Gorgonzola, Miele e Noci
e Al Tartufo
e Al Sale dell'Himalaya
e 3 Pepi

LIMITED EDITION FUORI MENU'

BRACERIA

€ 10,00
€ 5,00 /etto
€ 8,00

€ 6,50 /etto
€ 18,00
€ 19,00
€ 16,00

€ 7,00 /etto
€ 20,00
€ 19,00
€ 15,00
€ 16,00

TAGLI SELEZIONATI E NOVITA' DI GUSTO
PER UN'ESPERIENZA SEMPRE NUOVA

Nel condimento della carne utilizziamo Fiocchi 9i sale Maldon ¢ Olio

‘Extravergine di Oliva ‘Locale
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PIZZERIA

«I1 nostro impasto per pizza classica € a lunga lievitazione (minimo 48ore),

steso rigorosamente a mano e cotto al forno a legna»

Pizze Tonde
(grammi impasto per singola pizza kg 0,200)

FOCACCIA € 3,00
MARGHERITA € 6,00
ALTRI GUSTI € 8,00
(CON AGGIUNTA DI TARTUFO, BUFALA, PORCINI, MAZZANCOLLE,
O CONDIMENTI STAGIONALI) € 10,00

Pizza al Metro

(grammi impasto per singolo metro di pizza kg 0,600/700
FOCACCIA € 8,00
MARGHERITA € 15,00
ALTRI GUSTI € 25,00/30,00
Calzoni
STANDARD € 8,00
AL METRO € 27,00/30,00
Focacce Ripiene

STANDARD € 10,00
MAXI € 20,00

Farine Speciali

Scegliete la vostra base pizza:
SOIA -KAMUT- FARRO - 7CEREALI
FARINE INTEGRALI BIOLOGICHE SENZA LIEVITO LAVORATE A MANO
SOLO ACQUA E FARINA € 3,00 (in aggiunta al prezzo standard)



CLASSICHE

MARGHERITA
(POMODORO, FIOR DI LATTE, AROMI SU RICHIESTA)
BIANCANENVE
(PACHINO, BUFALA, BASILICO)
MARGCGHERITA REALE
(POMODORO, FIOR DI LATTE A CRUDO, BASILICO,
ORIGANO)
BOSCAlIoLA
(FUNGHI CHAMPIGNON, SALSICCIA, FIOR DI LATTE)
QUATTRO RE
(GORGONZOLA, FONTINA, PROVOLA AFFUMICATA,
PARMIGIANO, FIOR DI LATTE)
NAPOLI
(POMODORO, ALICI, FIOR DI LATTE, SPEZIE A
RICHIESTA)
ORTOLANA
(RADICCHIO, MELANZANE, ZUCCHINE, FUNGHI
CHAMPIGNON, POMODORI PACHINO, FIOR DI LATTE)
CAPRICClIOSA
(POMODORO, FUNGHI CHAMPIGNON, UOVO,
PROSCIUTTO COTTO, CARCIOFINI, OLIVE NERE, FIOR DI
LATTE)
QUATTRO STAGIONI
(POMODORO, PROSCIUTTO CRUDO, FUNGHI
CHAMPIGNON, CARCIOFINI, OLIVE NERE, CAPPERI, FIOR
DI LATTE)
AMERICANA
(POMODORO, WRUSTEL, PATATINE FRITTE, KETCHUP,
MAIONESE, FIOR DI LATTE)
TAGLIALEGNA
(FUNGHI CHAMPIGNON, PROSCIUTTO CRUDO, FIOR DI
LATTE)
MARINARA
(POMODORO, AGLIO, ORIGANO, SALE, PEPE)




NORCINE

PICANTO
(FORMAGGI MISTI DI MUCCA, GORGONZOLA, SALAME PICCANTE,
FIOR DI LATTE)
AMATRICIANA
(POMODORO, PANCETTA, PECORINO ROMANO)
BIC MASTER
(MORTADELLA, FUNGHI CHAMPIGNON, PROVOLA, TARTUFO,
FIOR DI LATTE)
FATTORE
(PROSCIUTTO COTTO, PATATE, PARMIGIANO, FIOR DI LATTE)
DRAGON
(PATATE, CIPOLLA, GORGONZOLA, PANCETTA, FIOR DI LATTE)
GENOVESE
(STRACCHINO, SPECK, RADICCHIO, FIOR DI LATTE)
X-STRANGE
(MORTADELLA, PISTACCHI, GORGONZOLA)
DIAVOLA PLUS
(POMODORO, SALAME PICCANTE, CIPOLLA, OLIVE NERE, FIOR DI
LATTE)
CARBONOTTA
(UOVO, PEPE, PARMIGIANO, PANCETTA, PECORINO, RICOTTA,
FIOR DI LATTE)
NOE’
(BRESAOLA, RUCOLA, GRANA, FIOR DI LATTE)
sSVUE
(ZUCCHINE, PROSCIUTTO COTTO, STRACCHINO, FIOR DI LATTE)
Fume’
(SPECK, PROVOLA AFFUMICATA, FIOR DI LATTE)
JOoJo
(PROSCIUTTO CRUDO IN COTTURA, CIPOLLA, OLIVE NERE, FIOR
DI LATTE)



VEGGIE

FRESH
(STRACCHINO, RUCOLA, PACHINO, FIOR DI LATTE)
ROAD ISLAND
(RUCOLA, MELA, PINOLI, GLASSA BALSAMICA, PARMIGIANO, FIOR DI LATTE)
GCRANDINE
(POMODORO, RUCOLA, PACHINO, OLIVE NERE, FIOR DI LATT A CRUDO, ACETO
BALSAMICO)
RAFFINE’
(GORGONZOLA DOLCE, PERE, FIOR DI LATTE, NOCI SU RICHIESTA)
RICCIA
(RADICCHIO, GORGONZOLA, NOCI, FIOR DI LATTE)
TARTUFORCINA
(FUNGHI PORCINI, TARTUFO, FIOR DI LATTE)
CONTADINA
(PATATE, FUNGHI PORCINI E CHAMPIGNON, ZUCCHINE, PREZZEMOLO, FIOR DI
LATTE)
<=
> MARINE
FRIVOLA
(PATATE, SALMONE, FIOR DI LATTE)
FIORI DI MARE
(MAZZANCOLLE TROPICALI RUCOLA, SALSA ROSA, PACHINO, POMODORO,FIOR DI
LATTE)
Hol
(MAZZANCOLLE TROPICALI, ZUCCHINE, RICOTTA, PEPE, FIOR DI LATTE)
MARI €E MONTI
(SALMONE, FIOR DI LATTE, TARTUFO)
BORKRA BORA
(SALMONE, PEPE ROSA, RICOTTA, RUCOLA, FIOR DI LATTE)
MOKI-MOKI
(STRACCHINO, TONNO, PACHINO, ORIGANO, PREZZEMOLO, FIOR DI LATTE)
PUTTANESCA

(TONNO, OLVICE NERE, POMODORO, ORIGANO, PREZZEMOLO)



CALZONI

CROSTINO
(PROSCIUTTO COTTO E FIOR DI LATTE)
FumeLLo
(SPECK E PROVOLA, AFFUMICATA, FIOR DI LATTE)
ERBAZ20NE
(CICORIA, SALSICCIA, FIOR DI LATTE, CROSTA DI PARMIGIANO)

FOCACCE RIPIENE

GRACE
(PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA, STRACCHINO, PACHINO, FIOR DI LATTE)
CLASSIC
(BRESAOLA, RUCOLA, GRANA, BUFALA)
TRISTAN
(CICORIA, PANCETTA, PECORINO, FIOR DI LATTE)

PIZZADOLCE

COCCONELLA
(COCCO, NUTELLA, GRANELLA DI NOCCIOLE))
PEROTTA
(PEREZ CREMA DI RICOTTA, CANNELLA, SCAGLIE DI CIOCCOLATO)
ROVERINA
(FRUTTI DI BOSCO, PANNA, CIOCCOLATO BIANCO)




BEVANDE

ACQUA LIVIA LT €2.00
ACQUA NEPIILT €2.00
COCA-COLA BOTTIGLIA € 4.00
COCA-COLA LATTINA €2.00
COCA-COLA ZERO LATTINA €2.00
FANTA LATTINA €2.00
SPRITE LATTINA €2.00
PORETTI 4 LUPPOLI CL 66 € 4.00
ICHNUSA CL 66 € 4.00
HEINEKEN CL 66 €3.00
PERONI CL 66 €2.50

VING DELLA CASA

BIANCO FERMO FALANGHINA
- CALICE € 400
- BOTTIGLIA €10.00

BIANCO FRIZZANTE CHARDONNAY
o CALICE € 350
« BOTTIGLIA €10.00

ROSSO SANGIOVESE

- CALICE € 350

- BOTTIGLIA €10.00
PROSECCO

- CALICE €3.00

- BOTTIGLIA €12.00



BIRRE ALLA SPINA

PICCOLA 0,20 CL
MEDIA 0, 40 CL
GRANDE 0, 50 CL
CARAFFATLT

PICCOLA 0,20 CL
MEDIA 0, 40 CL
GRANDE 0, 50 CL
CARAFFATLT

PICCOLA 0,20 CL
MEDIA O, 40 CL
GRANDE 0, 50 CL
CARAFFATLT

PICCOLA 0,20 CL
MEDIA 0, 40 CL
GRANDE 0, 50 CL
CARAFFATLT

LAGER 5.5%
PORETTI 4 LUPPOLI

DOPPIO MALTO ROSSA 7%
PORETTI 6 LUPPOLI

NON FILTRATA 4.9%
PORETTI 3 LUPPOLI

WEISS 5.5%
TUCHER

€ 3.00
€ 5.00
€ 6.00
€10.00

€ 4.00
€ 6.00
€ 7.00
€12.00

€ 3.00
€ 5.00
€ 6.00
€10.00

€ 4.00
€ 6.00
€ 7.00
€12.00



Informativa
Cliente

Si prega di rispettare le regole anticontagio
esposte nel locale, osservare |l
distanziamento sociale, indossare la
mascherina ed igienizzare le mani

| nostri locali sono sanificati
guotidianamente nel pieno rispetto delle
norme vigenti

Il cliente e tenuto a rivolgersi allo staff
comunicando prontamente eventuali
allergie consultabili nella pagina
seguente

Si prega di rispettare gli orari dei turni per
consentire il corretto svolgimento del
Sservizio

Vi ringraziamo per la cortese attenzione.



Elenco degli Allergeni
Presenti nelle nostre
pietanze

in cui visia anche in piccole dosi

ARACHIDI E DERIVATI
Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
@ scampi, aragoste, granchi, e simili

Snack confezionati, creme e condimenti

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagiu, noci pecan, anacardi e pistacchi
Cereali, grano, segale, orzo, avena,

farro, kamut, inclusi ibridati derivati

LATTE E DERIVATI
Ogni prodotta in cui viene usato il latte: s
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie MILK
Presenti in cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini, farine e similari
MOLLUSCHI

Canestrello, cannolicchio, capasanta,
cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc

Si puotrovare nelle salse e nei
condimenti, specie nella mostarda

PESCE

Prodotti alimetari in cui e presente

il pesce, anche se in piccole percentuali

O

SEDANO
Siain pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

SESAMO

Semiiinteri usati per il pane, farine anche
se lo contengono in minima percentuale

O

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

SOIA

Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

Uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsionanti, pasta all'uovo




